Les cafés

(Café,Lait,Chantilly)

*Option Lait Végétal 0,50€

*Option Glacé 0,50€

*Option Chantilly. 0,50 € / shot de café. 1€

Décaféiné

Espresso simple/double 2,2€/3,3€
Espresso Macchiato* 3¢
Allongé 2,2€
Cortado* 3,7€
Cappuccino* 4,5€
Flat White* 4,5€
Mocaccino* 5,5€
Latte 5€
Latte chocolat ou caramel 6€
Frappé Caramel ou Chocolat* 6€

3€

Café* + Patisserie

*Espresso, Café allongé et Cortado,

Les Boissons Chaudes =

Chocolat chaud 5€
Chocolat viennois 6€
Thé / Infusion 4€
(Thé vert, The noir, Thé a la menthe)

Chai 5€
Chai Latte 5,5€
Matcha 6€

—= Les Méthodes Douces

Batch Brew 3€
Cold Brew 4,5€
V60 (71 a 3 personnes) 6£€
Chemex (4 a 6 personnes) 9¢€

Prix service et taxes incluses

supp de 1€ Cappuccino ou Flat white

Les Jus Gourmands

Jus d’oranges pressées -5

Jus Meneau - 25cL
Orange, Abricot, Ananas, Tomate,
pomme, thé vert

Les Fizz - 33cL Q

Cola, Limonade, Orange

Ginger Beer - 20cL

Smoothie du paresseux-‘g‘
Orange, mangue, fruit de la passion &
Ananas

Milkshake &

En fonction de l'arrivage

*Option Chantilly. 0,50€

Boisson du moment -&
Selon arrivage et création des baristas

4€

£
6€

6,5€

7€



Les recettes SUCTéeS  mmmm Les recettes salées
Viennoiserie 2,50€ Croque Monsieur & 8,90¢€
Croissant ou Chocolatine Pain de mie, Serrano, Brebis
(Opn’orj Nu;eﬂa ou Confiture.0,50€) SHoE Recette du moment _gl- 9’90€
Cookie 5 ’ En fonction de la saison et de 'arrivage
Muffin —éi 3,90€ Bage| Saumon _% 10,90€
Crépe maison 4 Saumon, Cream Cheese, Ciboulette, Citron
Sucre 3,5
Nutella, Chocolat ou Caramel 4,5¢€ *Supplément 1€ accompagnement salade
Chocolat Banane 5€
Salade de fruits & 6€
(Selon arrivage) .

2

Affogato & 6,5¢ Les eaux et les sirops —

(Glace vanille Double espresso)

Granola Bowl & 8¢ : At

) Abatilles, plate ou pétillante - 50cl 2€
(Granola, Yaourt grec, Fruits du moment)
- Pat i

Acai Bowl = 8,50€ Sirop 2€

CAcal, Granola, Fruits du moment) (Péche, Grenadine ou Menthe)

*Option Chantilly 0,50€, option Boule de Glace Vanille |, 50€ Diabolo 2!5€
(Péche, Grenadine ou Menthe + Limonade)
Thé glacé & 5€

Formule a croquer

* Croque ou Bagel 13,90€
» Crépe au choix ou Péatisserie
* Jus Meneau, Soda ou Demi Pression

Formule a Bruncher

* Une boisson chaude au choix

* Jus d’oranges pressées 23,90¢

« Croque ou Bagel

* Acai Bowl ou Granola bowl ou Crépe ou Patisserie

— Les bouteilles — Les pressions ——

33c/ 25cl / 50c!
La Chouffe 6€ Monaco 3,5€/5¢€
Burdigala Blanche Sureau 6€ 1664 Blonde 4€/6€
IPA 6€ Colomba Blanche 4,5€/7¢€
Corona 6€ Cidre Kerisac 4,5€/7¢€

I *Option Sirop 0,.50€ / Picon 1€

Prix service et taxes incluses



Espresso individual /doble
Espresso Macchiato*

Café Largo

Cortado*

Cappuccino*

Flat White*

Mocaccino*

Latte

Latte chocolate o caramelo
Frappé Caramelo o Chocolate*

(Café, Leche, Chantilly)

*Opcion Leche Vegetal 0,50€

*Opcion Helado 0,50€

*Opcion Chantilly. 0,50 € / Chupito de café 1€

Descafeinado

2,2€/3,3€

3€
2,2€
3,7€
4,5¢
4,5¢€
5,5€
5€
6€
6€

3€

Café* + Pasteleria

*Espresso, Café Largo et Cortado.

Bebidas Calientes

Chocolate Caliente 5€
Chocolate Vienés 6€
Té / Infusion 4€
(Teé Verde, Té negro, Té de menta)

Chai 5€
Chai Latte 5,5€
Matcha 6€

= Metodos Suaves
Batch Brew 3€
Cold Brew 4,5€
V60 (7a 3 personas) 6€
Chemex (4 a 6 personas) 9¢€

Precios con impuestos y servicio incluido

Extra de 1€ : Cappuccino o Flat white

Jugos Gourmet

Jugo de naranja recién exprimido-&
Jugo Meneau - 25¢cLQ

Naranja, Durazno, Pifia, Tomate, Manzana, Té
Verde

Los Fizz - 33¢cLQ
Cola, Limonada, Naranja

Cerveza de Jengibre - 20cL

Zalamero del Perezoso &
Fruto del momento

Batido &
Dependiendo de la llegada
*Opcion Chantilly. 0,50€

Bebida del momento -&
Dependiendo de la llegada y creacion de los
baristas.

4€

4€
6€

6,5€

7€




Recetas Dulces

Recetas Saladas

o+
Pastelito 2,50€ Croque Monsieur & 8,90¢€
Croissant o Chocolatina Pan, Serrano, Queso de Cabra
(Opcidn Nutella o Mermelada : 0,50€) Receta del momento _% 9.90¢
s 3,50¢€ !
Cookie & Dependiendo de la temporada y llegada.
Muffin —i% 3,90€ Bage| Salmén & 10,90€
Crépe Casero & Salmén, Queso crema, Cebollin, Limoén
Azucar 3,5
Nutella, Chocolate o Caramelo 4,5€ *Suplemento 1€ acompanamiento de ensalada
Piatano con Chocolate 5€
Enselada de Frutas & 6€
(Dependiendo de fas legadas)
pat
Affogato 2 6,5¢ Ag uas y Jarabes |
(Helado de vainilla, Doble espresso)
4 A
Tazon de Granola = BE Abatilles, con o sin gas - 50cl 2¢€
(Granola, Yogur Griego, Frutas def momenta) €
2 = A

Tazén de Acai © 8,50¢€ Jarabe 2
CAcai, Granola, Frutas del momento) (Melocoton, Granadina o Menta)
*Opeién Chantilly 0,50€, Diabolo 2!5€
*Opcidn bola de helado 1,50€ (Melocoton, Granadina o Menta + Limonada)

Té helado & 5€

Formule a croquer

* Croque Monsieur o Bagel 13,90€
» Crépe Casero o Pasteleria oy
* Jugo Meneau, Refresco o Cerveza

Formule a Bruncher

* Una bebida caliente

« Jugo de Naranja recién exprimido 23,90¢€

« Croque Monsieur o Bagel

* Tazoén Acai o Granola o Crépe o Pasteleria

Presiones —g

— Botellas —
33c/ 25¢l / 50cl
La Chouffe 6€ Ménaco 3,5€/5¢€
Burdigala Blanche Sureau 6€ 1664 Lager 4€/6€
IPA 6€ Colomba Blanca 4,5€/7¢€
Corona 6€ Cidra Kerisac 4,5€/7¢€
I *Opcién Jarabe 0,50€ / Picon 1€

Precios con impuestos y servicio incluido




Single /Double Espresso 2,2€/3,3€
Espresso Macchiato* 3¢
Americano 2,2€
Cortado* 3,7€
Cappuccino* 4,5€
Flat White* 4,5€
Mocaccino* 5,5€
Latte 5€
Latte chocolat or caramel 6€
Frappe Caramel or Chocolat* 6€

(Coffee, Milk, Sweet Whipped Cream)
*Vegetable Milk Option 0,50€

*lced Option 0,50€

*Sweet Whipped Cream Option 0,50 €
*Coffee shot 1€

Coffee* + Pastry

Decaffeinated 3€ *Espresso, Americano and Cortado.
Extra 1€ Cappuccino or Flat white
Hot Drinks —

— Oourmet Juices
Hot Chocolate 5€
Viennese Hot Chocolate 6€ Fresh Orange Juice &
Tea/ Infusion o Meneau Juice - 25¢cL (D
(Green‘Tea, BlackTea, Mint Tea) Orange, Apricot, Pineapple, Tomato, Apple,
Chai 5¢€ Tea 4€
Chai Latte 5,5¢€ The Fizz - 33¢cLQ
Matcha 6€ Coke, Limonade, Orange

Ginger Beer - 20cL

—= Slow Coffee Methods
Batch Brew 3€
Cold Brew 4,5€
V60 (7 a 3 personnes) 6€
Chemex (4 a 6 personnes) 9¢€

Price with taxes and service included

- |
Sloth Smoothie ©
Orange, Mango, Passion Fruit or Pineapple

Milkshake &
*Depending on arrival
*Sweet Whipped Cream Option 0,50€

6,5€

Drink of the moment & 7€

Depending on arrival and creation of baristas




Sweet Recipes

Pastry 2,50€
Croissant or Chocolatine
(Nutella or Jam Option 0,50€)

Cookie & 3,50¢
Muffin & 3,90¢€
Homemade Crépe &

Sugar 3,5
Nutella, Chocolate or Caramel 4,5€
Chocolate Banana 5£

Fruits Salad & 6€

(Depending on arrivals)

Affogato © 6,5¢

(Vanilla Ice Cream, Double espresso)

ral
Granola Bowl = 8€

(Granola, Greek Yogurt, Fruits of the moment)

Acai Bowl 4 8,50€

CAcail, Granola, Fruits of the moment)

*Sweet Whipped Cream 0,50€,
*lee Cream ball option 1.50€

Abatilles, still or sparkling - 50cl 2€
Syrups 2€

(Peach, Grenadine, or Mint)

Savory Recipes

Croque Monsieur -&
Bread, Serrano, Goat Cheese

Recipe of the moment &
Depending on the season and arrival

Bagel Salmon &
Salmon, Cream Cheese, Chives, Lemon

*Supplement 1€ salad accompaniment

Water and Syrups =—

Diabolo 2,5€

(Peach, Grenadine or Mint + Limonade)
Ilced Tea & 5€

Formule a croquer

* Croq

ue Monsieur or Bagel 13,90£

* Homemade Crépe or Pastry
* Meneau Juice, Soda or Draft Beer

Formule a Bruncher

* Hot Drink

* Fresh Orange Juice 23,90¢€

« Croque Monsieur or Bagel
* Acai Bowl or Granola bowl or Homemade

Pastry

— Bottles —
33c/
La Chouffe 6€
Burdigala Sureau White 6€
IPA 6€
Corona 6€

Price with taxes and service included

Crépe or

Draft Beer —

25¢l / 50cl
Monaco 3,5€/5¢€
1664 Blonde 4€/6€
Colomba White 4,5€/7€
Kerisac Cider 4,5€/7¢€

*Syrup Option 0,50€ / Picon 1€




